
Un inizio nel segno del gusto, dello stile, della cura per gli ingredienti 
e delle materie prime: un volume dedicato alle Preparazioni di Base, 

agli Antipasti di Mare e dell’Entroterra. 

PRIMA USCITA

“
”

La cucina è di per sé 
scienza. Sta al cuoco farla 

divenire arte.

DAL 4 GENNAIO IN EDICOLA CON
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PER SAPERNE DI PIÙ O PER ACQUISTARE TUTTA LA COLLANA VAI SU 
MONDADORIPERTE.IT

L’ARTE DELL’ALTA CUCINA, 
DA VIVERE GIORNO PER GIORNO

E 4,90*

Gualtiero Marchesi.
La grande cucina italiana,

un’opera straordinaria da collezionare 
dedicata a tutti gli italiani.

Oltre 1.000 ricette accompagnate da
400 foto inedite con gli insegnamenti 

e i segreti del grande Maestro.
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PRIMO VOLUME
SOLO

Antipasti

LE USCITE SUCCESSIVE
	9°	 volume Secondi di terra. Carne bianca (vitello)
	10°	volume Secondi di terra. Carne bianca 
			   (agnello, capretto, pollame, coniglio)
	11°	 volume Secondi di terra. Maiale e pesce d’acqua dolce
	12°	volume Verdure da frutto e da fiore 
	13°	volume Verdure, legumi, funghi
	14°	volume Dolci al cucchiaio e piccola pasticceria
	15°	volume Torte

	2°	 volume	Pizze e focacce. Primi di mare 
	3°	 volume Primi di terra. Pasta secca e fresca
	4°	 volume Primi di terra. Pasta ripiena, gnocchi, 
			   polenta, riso 
	5°	 volume Primi di terra. Minestre e zuppe
	6°	 volume Secondi di mare. Pesce 
	7°	 volume Secondi di mare. Pesce, crostacei, molluschi
	8°	 volume Secondi di terra. Carne rossa e selvaggina 	
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